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この度、村山市6次産業化推進協議会では、

6次産業化（※）の推進と普及を目的に、季刊誌

「むらやまオブ６（ロック） 」を発刊することにな

りました。

当協議会は、農業者をはじめ、商工業者、民

間事業者、学校関係、行政機関などで構成さ

れた組織で、農林漁業者の所得向上を基本と

し雇用の創出、ひいては地域活性化を目的と

し、平成27年11月に設立されました。協議会の

メンバーはそれぞれ役割を分担し、連携を図り

ながら市民への情報提供、意識醸成、あるい

は６次産業化商品の普及にも取り組んでおり

ます。

今後、この季刊誌を通じ地域の皆さまのお役

に立てるような情報を発信してまいりたいと思

います。

6次産業化推進と連携強化のた

めに季刊誌「むらやまオブ６
（ロック）」を創刊しました！

↑ 協議会作業部会による6次産業化商品の試作

香豊かな大人の味の米粉クリームパン

『酒粕タード』（税込280円）
この米粉パンに使われているカスタードクリームは、

村山産業高校が栽培した酒米で地元酒造会社が作っ

た日本酒「花ひかり」の酒粕を有効利用しようと、産業

高校の生徒の皆さんが昨年度考案したもので、今回の

『酒粕タード』は産業高校の生徒の皆さんと穂たるさん

が連携し生まれた商品です。

米粉パンのもっちりした食感に、ほんのりと酒粕の香

り漂うクリームパンでアルコール度数も0.1％以下に抑

えられており、お酒が苦手な方でもおいしく召し上がれ

ます。

ぜひ一度召し上がってみてはいかかでしょうか。

今回紹介するのは今年３月に新たにオープンした

米粉のパン屋「お米のめぐみ穂たる」さん。

ここでは看板商品の「米ワッサン」

をはじめ、さまざまなパンが売ら

れています。

その中でも今回紹介するパンは、

酒粕を使った米粉パンです。

お米のめぐみ穂たる
〒995-0041 山形県村山市大字河島甲832-1
電話 0237-48-7890 営業時間 8:00～15：00 定休日 日曜・祝日
http://okome-hotaru.com/

～市内6次産業化取組実践者とおススメ商品～

お 米 の め ぐ み 穂 た る

◆◆おしえて！「6次産業化」◆◆
農業者などの生産者（1次産業者）が
加工（2次産業）と流通・販売（3次産業）
も行い、経営の多角化を図ること。
1次×2次×3次＝6次産業の意。

↑ 昨年度実施した「6次産業化推進フォーラム」の商
品展示会の様子

「6次産業化」をPRする情報紙



～受賞の喜びの声～
こめやかた（楯岡鶴ヶ町）の「杵つき男もち・女もち」が

「やまがたふるさと食品コンクール」の米部門で【おいし

い山形賞】、【パッケージデザイン賞】の２冠達成！

～村山市の食用バラが全国へ～
この度、村山市の食用バラを使用した「ローズパスタ」が、
「フード・アクション・ニッポンアワード2019」で入選を果たし

ました。応募総数約1500産品の中から100産品が選ばれ

た入選産品は、10月の最終選考へと進むことになります。

編集員 6次産業化推進協議会作業部会
那須嘉寛、大山拓也、齋藤眞知子、
石川里美、柴田雅和、渡邉紗也花

問合せ：村山市６次産業化推進協議会事務局
（村山市農林課内）
TEL ０２３７（５５）２１１１（内線２５７）
FAX ０２３７（５５）３７２８
E-Mail nourin@city.murayama.lg.jp

★お知らせ★
これまで開催していた「むらやま商工まつり」と、「ふるさとフェア

村山」が一緒になり、村山市の中心的な産業のおまつり「ふるさと

産業フェア」として生まれ変わります。この中で市内の６次産業化

商品の展示や試食なども行う予定です。ぜひお越しください。

「ふるさと産業フェア」
日時：１１月２日（土）午前１０時～午後３時

会場：ふれあい広場、甑葉プラザ

内容：農産物直売、大テント市、無料振舞コーナー、模擬上棟式、

友好都市物産展など

（内容は一部変更になる場合がございます。）

ローズパスタの原料となる食

用バラを栽培するのは、市内

農家の奥山拓さん（農穣おく山

代表）。奥山さんの熱い想いに

共感した有限会社玉谷製麺所

（西川町）が製造しました。今

回の受賞に際し、奥山さんは

「これは多くの方々が関わって

できた商品。この商品を通じて

バラの街・村山市を知っていた

だくキッカケになればいい」と

のこと。
今回の入選は、山形県内では、ローズパスタのみの受

賞となっています。多くの期待が寄せられるローズパス

タは、どこまで飛躍できるのか、今後の展開にご期待！

JR村山駅売店と道の駅むらやまで購入できます。

～受賞商品の紹介～

杵で２００回ついた餅は

ツヤがあり、コシがある

のにふわっと

やさしい、シルク

のようななめら

かさが自慢の商

品です。

もち米は村山市

産を使用しており、

甘さがあるのも特

徴です。

「新パッケージを作成するときに市の支援を受け、

パッケージデザイナーにお願いすることが出来たのが

始まりです。今回の受賞は、味・

パッケージデザインともに認め

られ、大変うれしく思っています。」

と、こめやかたの坂井奈緒さん。

餅はその名のとおり、杵でついた

餅で、店では昔ながらの餅つき風景

が見られます。

『こめやかたの杵つき男もち・女もち』

やまがたふるさと食品コンクール（米部門）

【おいしい山形賞】・【パッケージデザイン賞】

『ローズパスタ』

やまがたふるさと食品コンクール（豆・そば部門）

【おいしい山形賞】

フード・アクション・ニッポンアワード2019 入賞

～農産物紹介～
【湯あがり娘（枝豆）】で加工を始めてみませんか？

この枝豆は茶豆のような香りがあり、甘みも強い

のが特徴。すりつぶして「ぬた」にも向いています。


